
            

 

A szekszárdi Németh János Pincészet 
Leader forrásból megvalósult beruházása 

 
Fényképes beszámoló 

 

A Szekszárdi Borvidék szekszárdi körzete Magyarország egyik legősibb, 

vörösborairól, a Szekszárdi Bikavérről világhírűvé lett borvidéke. Itt található a 

Németh János Pincészet, egy családi borászat, amely sok generációra visszatekintő 

tradícióval bír, ugyanakkor a fiatal, dinamikusan fejlődő szekszárdi pincék közé 

tartozik. 

Jelenleg mintegy 10 hektárról dolgoznak fel szőlőt, ez nagyjából harmincezer 

palackot jelent évente. A borok a tradicionális és a modern technológia ötvözésével 

készülnek, melyek 14-24 hónapos fahordós érlelés után kerülnek palackba. 

Borászatukat évről-évre, jól tervezetten fejlesztik, kis lépésekkel igyekeznek bővíteni 

területeiket, de szeretnének megmaradni olyan pincészetnek, ahol a borász tudja 

megálmodni a borokat és ténylegesen a keze munkája révén születik meg a bor.   

Az Iván-völgyi domboldalon áll a nagyszülők által épített pince és a régi présház, 

amely a borkóstolás helyszíne, valamint az újonnan épített feldolgozó. 

2012-ben Leader támogatást nyertek céljaik megvalósításához a „PORTÉKA-Helyi 

termékek piacra jutásának támogatása” jogcímen a Sárköz-Dunavölgye-Siómente 

Leader egyesület pályázati rendszerén belül. 

Az alábbi támogatott fejlesztések fő célja a térség jellegzetes helyi termékének, a 

szekszárdi bornak, valamint a hagyományos borkészítés bemutatása. 

 Erjesztő fakádak. 

Lehetővé teszi a hagyományos, kézműves szőlőfeldolgozás és borkészítés 

technológiájának folytatását, valamint az érkező vendégek számára ennek 

bemutatását. 

 

 



            

 

 Kerti asztalok és padok, sátor, kemence. 

A borok értékesítése nagy részben borkóstolók során helyben a pincészetnél 

történik, azért kialakításra került a pincészet előtt egy kültéri borkóstoló hely, 

szabadtéri berendezések elhelyezésével. Emellett a pince előtt egy kemencét 

építettek, mely a régi hagyományos ételkészítési módok és ételek bemutatását teszi 

lehetővé.  

 

 

 


